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Menú Navideño 1Menú Navideño 1Menú Navideño 1Menú Navideño 1


Caldo de escudella con galets rellenos de foie y albondigas trufadas


************


Suprema de merluza del cantábrico sobre puré cremoso de patata,


colmenillas, mermelada de cebolla y crujiente de puerro frito


************


Mil hojas de chocolate blanco con mousse de turrón de Jijona y


crema de azafrán


Bodega


Castillo Perelada Blanc de Blancs


************


Cava Castillo Perelada brut reserva


************


Turrones y neulas


Agua y Cafés


52 € I.V.A. Incluido


Marina Village. Marina 19-21  08005 Barcelona


Tel. 93 225 78 78  www.casino-barcelona.com








                                                                                                                                                                                                                                
Menú Navideño 2Menú Navideño 2Menú Navideño 2Menú Navideño 2


Crema de calabaza con vieira asada, quenefa de rissotto marinero y


crujiente de puerro


************


Pierna de cordero lechal al horno con patatas panadera, bouquet de


setas y salsa de Jerez


************


Tronco de Navidad de mousse de marrons glacés


BodegaBodegaBodegaBodega


Castillo Perelada Blanc de Blancs


************


Castillo Perelada 5 Fincas


************


Cava Castillo Perelada brut reserva


************


Turrones y neulas


Agua y Cafés


59 € I.V.A. Incluido


Marina Village. Marina 19-21  08005 Barcelona


Tel. 93 225 78 78  www.casino-barcelona.com








Menú 1


Ensalada de bacalao con tricolor de pimientos asados y girgolas, gajos de
naranja y vinagreta de oliva arbequina y cebollino


***
Meloso de ternera a la vainilla con piña asada y guiso de castañas


***
Mil hojas de chocolate con mousse de tiramisú


Bodega


Castillo Perelada Blanc de Blancs
***


Castillo Perelada 3 Fincas
***


CavaCastillo Perelada Brut Reserva
***


Petits fours del maestro pastelero
Aguas y Café


48 € I.V.A. Incluido


Marina Village. Marina 19-21  08005 Barcelona


Tel. 93 225 78 78   Fax. 93 221 85 72 www.casino-barcelona.com





		Bodega






Menú 2


Ensalada de lomo de conejo escabechado con langostinos salteados,
crema de curry y bouquet de verduras


***
Suprema de rodaballo del Cantábrico sobre compota de tomate al aceite 


de vainilla, patata confitada y almejas a la marinera


***
Tatín de mango con helado de vainilla


Bodega


Castillo Perelada Blanc de Blancs
***


CavaCastillo Perelada Brut Reserva
***


Petits fours del maestro pastelero
Aguas y Café


48 € I.V.A. Incluido


Marina Village. Marina 19-21  08005 Barcelona


Tel. 93 225 78 78   Fax. 93 221 85 72 www.casino-barcelona.com





		Bodega






Menú 3


Crema de camarón rojo con frutos del mar, espuma de tomillo y 
huevas de salmón


***
Solomillo de cerdo con salsa pimienta, espárragos y gratin Dauphinoise


***
Mousse de yogur ácido con fruta de la pasión en dos texturas y coulis de 


menta fresca con nube de azúcar transparente


Bodega


Castillo Perelada Blanc de Blancs
***


Castillo Perelada 3 Fincas
***


CavaCastillo Perelada Brut Reserva
***


Petits fours del maestro pastelero
Aguas y Café


52 € I.V.A. Incluido


Marina Village. Marina 19-21  08005 Barcelona


Tel. 93 225 78 78   Fax. 93 221 85 72 www.casino-barcelona.com





		Bodega






Menú 4


Panziotti de vieiras y gambas con salsa al cava, tallarines de espárragos
y crujiente de parmesano


***
Escalopines de ternera al Marsala con setas silvestres y bouquet de patata


y endivia a la crema


***
Mousse de almendras y ensalada de fresones


Bodega


Castillo Perelada Blanc de Blancs
***


Castillo Perelada 3 Fincas
***


CavaCastillo Perelada Brut Reserva
***


Petits fours del maestro pastelero
Aguas y Café


57 € I.V.A. Incluido


Marina Village. Marina 19-21  08005 Barcelona


Tel. 93 225 78 78   Fax. 93 221 85 72 www.casino-barcelona.com





		Bodega






Menú 5


Salteado de habitas baby con cigalas, corazones de alcachofa, setas,
espárragos trigueros y aceite al aroma de ceps


***
Tournedós de rape de Marín con vieira asada al perfume de 


Albariño sobre lecho de patatas y ceps


***
Tarta Sacher con crema de menta


Bodega


Castillo Perelada Blanc de Blancs
***


CavaCastillo Perelada Brut Reserva
***


Petits fours del maestro pastelero
Aguas y Café


57 € I.V.A. Incluido


Marina Village. Marina 19-21  08005 Barcelona


Tel. 93 225 78 78   Fax. 93 221 85 72 www.casino-barcelona.com





		Bodega






 


Menú 6


Raviolis de bogavante con crema de cigalas, rúcula y crujiente de 
parmesano


***
Pierna de cordero lechal deshuesada y cocinada a baja temperatura con 


patata Lionesa y salsa de Jerez


***
Abanico de frutas frescas con coulis de mango y helado de naranja


Bodega


Castillo Perelada Blanc de Blancs
***


Castillo Perelada 3 Fincas
***


CavaCastillo Perelada Brut Reserva
***


Petits fours del maestro pastelero
Aguas y Café


62 € I.V.A. Incluido


Marina Village. Marina 19-21  08005 Barcelona


Tel. 93 225 78 78   Fax. 93 221 85 72 www.casino-barcelona.com





		Bodega













